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Fodoamnesallergimote

9 juni 2016, 09.30 - 15.00
Grand Hotel, Lund

Ankomst, kaffe

Presentation av program, foredragshallare och medlemmar

”Fri fran mjolk och soja — Vad innebar det”

Oatly deklarerar "Fri fran mjolk och soja” Vad innebar det for Oatly och for vara konsumenter?
Vad sager informationsférordningen 1169/2011? Hur sakerstaller Oatly att vara produkter lever
upp till pastaendet?

Marie Bjérsing, Oatly

“‘Den viktiga mangfalden”
Samband mellan bl.a. tarmflora och allergi
Caroline Linninge, Lunds Universitet

Lunch

“‘Bra mat for alla - arbetet for ett Nationellt centrum for matoverkanslighet”
Centrum for Allergiforskning, Astma- och Allergiférbundet och Livsmedelsforetagen har jobbat
fram agendan och driver nu arbetet framat.

Rikard Asgéard, Astma- och Allergiférbundet

Workshop i host?

Diskussion infor att ater bjuda in Geert Houben, TNO och kalla till en workshop med berérda
parter for att nd samférstdnd om en bra modell fér riskbedéomning och riskhantering av

allergener. Samt det senaste om hur laget for spar av markning ser ut pa EU-niva.
Nasta mote
Fika o natverksmingel

SLUT
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Presentation av foredragshallare:

Marie Bjorsing - kvalitetschef pa Oatly. Marie dr kemiingenjor 1 botten med inriktning pa
livsmedel och arbetade under ménga ar med kvalitet och produktutveckling inom
bioteknikbranchen. Hon har arbetat med kvalitet pa Oatly sedan varen 2007, d& hon
>l borjade pa laboratoriet. Marie tycker att det dr en fordel att ldra kdinna verksamheten fran

‘ i\ & /! {/{/ld grunden, vilket hon har haft mycket gliddje av under sitt fortsatta arbete med att driva
kvalitetssdkring, produktsdkerhet och problemlosning inom Oatly. Marie ar véarderingsstyrd och brinner
for att utveckla verksamheten fran fokus pa produktkvalitet till kvalitet i alla processer med fokus pa
vardeskapande bade for Oatly, kunder och konsumenter, genom bland annat stdndiga forbéttringar. Sedan
februari 2015 har hon glddjen att ansvara for att leda, driva och utveckla kvalitet och miljé inom Oatly.

Caroline Linninge - bitridande universitetslektor och docent i nutrition vid institutionen
for livsmedelsteknik pd Lunds Tekniska Hogskola.

Caroline dr mikrobiologi och disputerade 2011 pd en avhandling om tarmens
bakterieflora med fokus pa den tidiga floran och dess koppling till vér hélsa. Hon arbetar
nu vidare inom detta omrdde genom studier med bland annat mervirdesmat, s.k.
functional foods, 1 syfte att motverka t.ex. fettlever, metabola syndromet och stress.

Caroline undervisar 1 savél grundldggande mikrobiologi som pd avancerad niva t.ex. 1 form av en kurs 1
probiotika.

Rikard Asgird - Projektledare Bra mat for alla
samt ombudsman f6r mat, konsument och utomhusmilj6é pa Astma- och Allergiférbundet

‘ Mer: http://astmaoallergiforbundet.se/tryggare-mat/bra-mat-for-alla/
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